
PIZZE Lunga lievitazione - Altissima digeribilità
Con bufala campana DOP (fuori cottura) 

PIZZE DALLE 18.00  COTTE NEL FORNO A LEGNA            CON 100% POMODORO ITALIANO

CALZONI

PIZZE GOURMET
ALLA PALA CON 
IMPASTO INTEGRALE

IMPASTO
INTEGRALE
ALLA PALA

+2,00
PER

PIZZE 
GRANDI

50 cm

+10,50
 

BUFALA   10.00 
pomodoro, mozzarella di bufala DOP
NORVEGESE  BIANCA   13.00 

 
capperi, rucola
MARGHERITA E PATATE FRITTE  8.00 

SFIZIOSA   10.00 

TANIMODI   10.00 
 

TREVIGIANA   11.00 
 

BRESAOLA E GRANA   12.00 
 

WÜRSTEL E PATATE FRITTE  10.00 

ALICI MARINATE   9.00 

TARTUFATA 12.00 

DEL BOSCO 12.00 

GRATINATA  12.00 

GRADISCA 13.00 
 

SAPORI DEL SUD 13.00

VIKINGA , 13.00 

CACIO E PEPE  13.00 
 

 

 

 

        CANNOLO SICILIANO 5.00           BABÀ 5.00     BABÀ CON MASCARPONE 6.50

 

 
   

 

         ZUPPA INGLESE DELLA NONNA AL CUCCHIAIO  5.50

MARINARA   5.00 

MARGHERITA   6.00 

  10.00 

NAPOLI pomodoro, mozzarella,  8.00 

ROMANA   8.00 

FUNGHI FRESCHI   7.00 

CARCIOFINI   7.00 

PARMIGIANA   9.00 

OLIVE   7.00 

PROSCIUTTO COTTO   8.00 

SALSICCIA   8.00 

SALSICCIA E PORCINI  BIANCA                        11.00  

SALSICCIA E GORGONZOLA  pomodoro,   9.00 

SALSICCIA E FRIARIELLI  BIANCA  11.00  

GORGONZOLA   8.00 

SALAME PICCANTE   8.00 

WÜRSTEL   7.00 

TONNO E CIPOLLA   8.00 

QUATTRO STAGIONI   9.00 

PROSCIUTTO CRUDO   10.00 

MARGHERITA GLUTEN FREE 

PIADA
INTEGRALE

GRANI ANTICHI 
MACINATI 
A PIETRA

+ 1 €

PIADINE ARTIGIANALI
CRUDO  7.50
CRUDO, SQUACQUERONE, RUCOLA  8.50
CRUDO E MOZZARELLA 8.00
SQUACQUERONE E RUCOLA 7.50 
SALSICCIA E CIPOLLA  8.00
ALICI MARINATE, MISTICANZA, CIPOLLA  9.00

  COTTO E FONTINA 8.00
  SALAME E PECORINO 8.50

  
COTOLETTA E INSALATA 10.00  
BRESAOLA, PARMIGIANO, RUCOLA, ACETO 9.00 
COTTO, MOZZARELLA, POMODORO, INSALATA, MAIONESE 8.00 

 PORCHETTA, INSALATA, MAIONESE 8.50
 

 SALMONE, SQUACQUERONE, POMODORINI 12.00
  PIADINA LISCIA 1.50

PIADINE VEGETARIANE
GRATINATI E SQUACQUERONE                                                   9.00

 

Pomodoro e mozzarella  7.00
Prosciutto e funghi  7.50
Salame piccante 7.50

DQM   15.00

BAGHINO   15.00

CANTABRICA   15.00

SBOMBO   15.00

EMILIA ROMAGNA  15.00

MORTAZZA   15.00

LEGGERA   15.00

BUFALISSIMA 14.00

BUFALA ESPECIAL 14.00

BUFALA MEDITERRANEA 14.00

BURRATA 14.00

PIZZE VEGETARIANE
VEGETARIANA CLASSICA  9.00

STRACCHINO E RUCOLA  8.50

POPEYE   9.00

PUGLIESE      9.00

ROSSINI   10.00
pomodoro, 
ARBORETO pomodoro, bufala DOP,  12.00 

 

 

ACCOMPAGNATI DA PIADINA
TAGLIERI MISTI

SALUMI, FORMAGGI E VERDURE GRIGLIATE per 1 pers. per 2 pers.  20.00 12.00
TAGLIERE PORCHETTA COTTA NEL FORNO A LEGNA  13.00
BRESAOLA, RUCOLA E GRANA 13.00
GRATINATI, VERDURE GRIGLIATE E SQUACQUERONE 13.00
SALSICCIA, PATATE AL FORNO E GRATINATI 13.00
TAGLIERE FORMAGGI FRESCHI O STAGIONATI 13.00
TAGLIERE NICOLA      : bufala, salsiccia, verdure e patate   16.00
ANTIPASTO DQM: insalata di campo, burrata
TAGLIERE SALUMI MISTI

 e alici del Cantrabrico  15.00

12.00

INSALATE
INSALATA MISTA                     6.00
lattuga, rucola, pomodoro fior di latte, pom.,basilico e origano

CAPRESE                                   10.00

ASPORTO E CONSEGNA A DOMICILIO DALLE ORE 18.00
CONSEGNA A RICCIONE € 1.00 - CONSEGNA A RIMINI, CORIANO, MISANO € 2.00 = NOVITÀSERVIZIO E COPERTO € 1,5 GIRA IL MENU

.

 UTILIZZIAMO 
SOLAMENTE PRODOTTI 

DI ALTA QUALITÀ E A KM 0

Dal 1925 salumi

Correggio Emilia

®

R

I piatti contrassegnati da * 
a seconda dei periodi stagionali 
o di mercato potrebbero 
essere congelati o surgelati.

www.arredamentimazza.it
Rimin i

*

*

PIADA ALLA NUTELLA o NUTELLA COCCOLA TERRA DEL PARCO 5.50
5.50PANNA COTTA 

TIRAMISÙ 5.50 SORBETTO 3.50

CREMA CATALANA 5.50

5.00
GIOCHIAMO A TENNIS 5.50

DOLCI DI NOSTRA PRODUZIONE

base bisquit cremoso all’infuso di caffè 
e spuma sifonata al mascarpone

*
*

Ortofruttadue



APERITIVI SOFT  4.00
CRODINO BIONDO / SANBITTER ROSSO
CAMPARI SODA Aperitivi analcolici su richiesta 

    
 

    
 

    

    

    

    
   

 

  

  

 
 

 
 

 

  
 

  

  

CLASSICO 180 gr

12.00

 
 

15.00

BACON CHEESE 180 gr

       
      

HAMBURGER
 

ACCOMPAGNATI
DA PATATE FRITTE

O PATATE AL FORNO

OSTERIA
 

10.00 

  

10.00

   

10.00

LASAGNE ROMAGNOLE
VERDI 

CRESPELLE
AI FUNGHI FRESCHI DI STAGIONE

TAGLIATELLE AL RAGÙ
COME UNA VOLTA   

 

Per ulteriori informazioni potete consultare il CARTELLO ALLERGENI ESPOSTO.
PARCO CICCHETTI
SI ACCETTANO BANCOMAT E CARTE DI CREDITO - NON SI FANNO CONTI SEPARATI

TUTTI I GIOVEDÌ 
PESCE ALLA BRACE

ENTRATA + GRIGLIATA 
+ 1 lt di vino o birra 
+ sorbetto + caffè

€ 29

POSTI LIMITATI 
prenotazione entro il 

mercoledì sera

MENÙ 
ROMAGNOLO

€ 28 minimo 2 persone

Antipasto salumi misti
Primo 

Grigliata Romagnola
Contorni

Vino acqua e caffè

pasta fatta a mano da noi 

 BRACERIA / STEAK-HOUSE
A CARBONE / FORNO JOSPER

 
 

 

 

  

  

  

  

 

ARROSTICINI ABRUZZESI
  cad. 1.40  

FIORENTINA CON FILETTO 5.00

COSTATA 4.50

BIFE DE CHORIZO  RIB EYE 21.00

GRIGLIATA ROMAGNOLA 17.00
SALSICCIA, COSTOLETTE DI MAIALE, BRACIOLA DI MAIALE,
ARROSTICINI, PANCETTA  

RIBS COSTINE DI MAIALE AL BBQ 17.00

GALLETTO AL LIMONE ALLA BRACE 16.00

TAGLIATA 20.00300 gr

700 / 800 gr circa

BIRRE IN BOTTIGLIA
  LA CHOUFFE BLONDE 33 cl 6.00

    BLANCHE DE NAMUR 33 cl 6.00

5%vol.
AGRICOLA BIRRA CHIARA 5.00
ARTIGIANALE 33 c1

ARTIGIANALE 
AGRICOLA BIRRA AMBRATA 5.00

6,5%vol. 33 c1

4,5% 33 c1 
TENNET’S GLUTEN FREE 6.00

 TENNET’S 6.00
9%vol. 33 c1
CORONA 33 cl 5.00
WEIHENSTEPHAN HEFE WEISS 50 cl 6.00
ICHNUSA 33 cl 5.00

LE NOSTRE BIRRE
BIRRE ALLA SPINA 
FORST KRONEN picc. /med. / 1 lt 3.50 / 5.00 / 10.00

FORST VIP PILS picc. /med. / 1 lt 3.50 / 5.00 / 10.00

FORST FELSENKELLER picc. /med. 4.00 / 6.00

BIRRA IN CARAFFA 2 lt. / 3 lt
FORST KRONEN / FORST VIP PILS 2 lt. / 3 lt 20.00 / 30.00
FORST FELSENKELLER 2 lt. / 3 lt 25.00 / 35.00

VINI
CHIEDI LA CARTA DEI VINI 
AL NOSTRO CAMERIERE  

SANGRIA
CON FRUTTA

AL BICCHIERE 0,4 LT 5.50

CARAFFA 1 LT 13.00

AMARCORD VOLPINA picc. /med. 4.00 / 6.50
alcool 6,5% - red-ale

I CLASSICI
RUM E COLA / VODKA LEMON /     6.00
WHISKY COLA 

APEROL SPRITZ  6.00

CAMPARI SPRITZ  6.00 

AMERICANO  7.00

NEGRONI  7.00

HUGO  7.00

MOSCOW MULE  7.00

COSMOPOLITAN  8.00 

TEQUILA SUNRISE  7.00

LONG ISLAND 7.00 
 

MARGARITA  8.00

SEX ON THE BEACH  7.00 

WHISKEY SOUR  7.00 

PINA COLADA 7.00 

MOJITO  7.00 

MOJ1TO MARACUJA  7.00 

CAIPIROSKA ALLA FRAGOLA  7.00 

CAIPIROSKA ALLA MARACUJA  7.00 

CAIPIRINHA 7.00 

SPRITZ IN CARAFFA

GIN TONIC 
CLASSICO  7.00 
HENDRICK’S  10.00 
GIN MARE  10.00 
TANQUERAY 10  9.00 
MONKEY  11.00 

I NOSTRI COCKTAILS 

  
JAPAN 7.00

   
DAIQUIRI 7.00 

  
WHITE LADY 7.00
FROZEN DAIQUIRI 8.00 rum, lime, midori
zucchero di canna, ghiaccio tritato

5.00

12.00

5.00
  

PATATE FRITTE (STICK) O AL FORNO

COTOLETTA CON PATATE

VERDURE
GRIGLIATE  GRATINATE  SALTATE

*

OCCHIO ALLA STELLA! SEGNALA I PIATTI PREFERITI DAI NOSTRI CLIENTI

PULLED PORK 220 gr
Specialità DQM 15.00
lombo di maiale, julienne di verza, salsa BBQ,
cipolla stufata, salsa cheddar

BIG MATTI 400 gr
18.00Doppia carne di manzo, scamorza affumicata

salsa BBQ, insalata, pomodori, cipolla stufata

CHEESEBURGER 180 gr

13.00*

TUTTI I VENERDÌ COSTATE
E FIORENTINE ALLA BRACE 

MENÙ COSTATA
€ 27 a persona 

minimo 2 persone

MENÙ FIORENTINA
€ 35 a persona 

minimo 2 persone

PUBBLICALA SUI SOCIAL TAGGANDOCI 
E IL SORBETTO TE LO OFFRIAMO NOI!

 @daqueimatti_riccione 

WEIHENSTEPHAN ORIGINAL picc. /med. 3.50 / 5.00
alcool 5,1%

AMARCORD IPA picc. /med. 4.00 / 6.50
alcool 6,00%

SCATTA UNA FOTO 
AL TUO PIATTO PREFERITO!


